
VORSPEISEN  

STARTERS

 PULPO & GEBEIZTER LACHS
IN ROTKOHL GEBEIZTER LACHS | GEBRATENER PULPO
ROTKRAUT-GEL | ROTKRAUTCRÈME | SPINAT-CHIPS

DILL-MASCARPONECRÈME

pulpo & graved salmon
red cabbage cured salmon | fried pulpo (octopus)  

red cabbage gel & cream | spinach crisp  
dill and mascarpone cream

CARPACCIO & „GRÜNE SAUCE“
CARPACCIO VOM RIND | „GRÜNE SAUCE“ DIM SUM

PARMESAN-CRUNCH | OLIVENPERLE

carpaccio & "green sauce“ 
beef carpaccio | “green sauce“  & veal dim sum | parmesan crisp 

olive pearl

SÜSSKARTOFFEL-INGWER-KOKOSSUPPE
HUMMERRAVIOLI | KRUSTENTIERÖL 

VEGAN: OHNE RAVIOLI UND ÖL

sweet potato ginger and coconut soup
lobster ravioli | crayfish oil 
vegan: without ravioli and oil

Suppe 

SOUP

21,50

21,50

12,90



SALATE 

SALADS

WILDKRÄUTER-SALATVARIATION
BALSAMICO-VINAIGRETTE | GURKE | TOMATE

mixed wild herb salad
balsamic vinaigrette | cucumber | tomato

FELDSALAT
KARTOFFELDRESSING | KERNÖL | CRÔUTONS 

lambs lettuce
potato dressing | pumpkin seed oil | crôutons

EXTRAS

GEBRATENE HÄHNCHENBRUSTSTREIFEN 
pan fried chicken breast strips

3 GEBRATENE GARNELEN 
3 fried prawns

7,00

13,00

7,50

14.00

9,00

17,50

klein 
small 

groß
large

klein 
small 

groß
large



ZWISCHENGERICHTE

INTERMEDIATE DISHES

GNOCCHI & GARNELE
MINI-KARTOFFEL-GNOCCHI | SAUCE VOM GERÄUCHERTEN BACON   

GEBRATENE GARNELEN | KRÄUTERÖL

gnocchi & prawns 
mini-gnocchi | smoked bacon sauce | fried prawns

herb oil

TAGLIARINI & TRÜFFEL
FRISCHE PASTA | WINTERTRÜFFEL

PARMESAN

tagliarini & truffle
fresh pasta | winter truffle  

parmesan

21,50

22,50



KLASSIKER 

CLASSICS

ZANDER & KARTOFFEL 
GEBRATENES ZANDERFILET | KARTOFFELKRUSTE

BEURRE BLANC | GESCHMORTE KAROTTEN | GNOCCHI 

pike perch & potato
fried pike perch filet | potato crust | beurre blanc  

braised carrots | gnocchi

ENTE & POLENTA
GESCHMORTE ENTENKEULE | STEINPILZ-ENTENSUD

GEBRATENES ROTKRAUT | ROTKRAUT-APFELPÜREE | POLENTASCHNITTE

duck & polenta
roasted duck leg | cep and duck stock  | fried red cabbage 

red cabbage and apple puree | layered potato cake

RINDERFILET 220G
GEGRILLTES RINDERFILET | KARAMELL-ZWIEBEL-ESPUMA

JUS / MARKTGEMÜSE | KRÄUTERPOMMES

beef filet 220g
grilled beef fil et | onion and caramel “espuma“ | jus 

vegetables | herb seasoned french fries

VEGANER RISOTTO & SELLERIE
SALZZITRONEN-RISOTTO | VEGANE JUS |

SESAM-SPINAT | GEFLÄMMTER SELLERIE | SPINAT-CHIPS

vegan risotto & celery
preserved lemon risotto | vegan jus | sesame flavoured spinach 

flamed celery | spinach crisp

RINDERROULADE KLASSISCH
GEFÜLLT MIT SPECK | ZWIEBELN | ESSIGGURKE | KAROTTE

ROTWEINSAUCE | KARTOFFELPÜREE 

classic beef roulade
filled with 

lard | onions | gherkin | carrots 
red wine sauce | potato puree

36,50

35,50

45,00

19,50

24,90



WILDBRATWURST
GROBE WILDSCHWEINBRATWURST | GEFÜLLT MIT SPINAT & PFEFFER

PREISELBEER-SENF | GEPICKELTES GEMÜSE
GERÖSTETES LÖFFLERS SAUERTEIGBROT

game sausage
wild boar sausage | filled with spinach & pepper |  

lingonberry mustard | pickled vegetables 
toasted sour dough bread

14,90

WIENER SCHNITZEL
SOUFFLIERTES KALBSCHNITZEL | PREISELBEEREN | ZITRONE

classic “wiener schnitzel“
lingonberry jam | lemon

ROASTBEEF 250G
 SOUS-VIDE GEGARTES & GEGRILLTES ROASTBEEF

JUS | CAFÉ DE PARIS-KRUSTE

roastbeef 250g
sous vide cooked and grilled roastbeef 

jus | café de paris crust

BEILAGEN ZUR WAHL 
SIDE DISHES 

WILDKRÄUTER-SALATVARIATION 
mixed wild herb salad

FELDSALAT
lambs lettuce

GURKENSALAT
cucumber salad

MARKTGEMÜSE 
mixed vegetables

KARTOFFELPÜRREE
potato puree

POMMES FRITES
french fries

POMMES MIT TRÜFFEL UND TRÜFFELÖL
french fries with truffle and truffle oil

TRÜFFEL-MAYONNAISE
truffle mayonnaise

3 GEBRATENE GARNELEN 
3 fried prawns

19,90

26,90

7,50

9,00

5,50

7,50

4,50

4,50

7,50

4,50

13,00



SIGNATURE DISHES 

KÖNIGSBERGER KLOPSE
KALBSHACKFLEISCH | KAPERN-WEISSWEINSAUCE

ROTE-BETE-SALAT | KARTOFFELPÜREE

“königsberger klopse“
minced veal meat balls | capers & white wine sauce

beet root salad | potato puree

DOUBLE SMASH BURGER 
100% RINDFLEISCH | GURKEN-ZWIEBEL MAYONNAISE | CHEDDAR 

WILDKRÄUTERSALAT | GEPICKELTE ROTE ZWIEBELN | POMMES FRITES

double smash burger 
100% beef | cucumber and onion mayonnaise | cheddar 
wild herb salad | pickled red onions | french fries

WESTERWÄLDER WILD
WILDBRATEN | ROSA WILDRÜCKEN

PUMPERNICKEL-FICHTENMANTEL | MORCHELSAUCE
SCHWARZES SELLERIEPÜREE | FEINES KARTOFFELPÜRREE

local game 
game roast | medium cooked game loin | “pumpernickel“ (rye bread) 

spruce | morel sauce | black celery puree| potato puree

RIND & MEERRETTICH
TAFELSPITZ VOM RIND | MEERRETTICHSAUCE

VARIATION VON KAROTTE & SELLERIE | KARTOFFELBAUMKUCHEN

beef & horseraddish 
beef “tafelspitz“ | horseraddish sauce  | carrot | celery 

layered potato cake
33,50

19,50

20,90

36,90



KLEINIGKEITEN 

SNACKS

FLAMMKUCHEN KLASSISCH
SCHMAND | SPECK | ZWIEBELN | BERGKÄSE

TARTE FLAMBÉE (ALSACIAN PIZZA) 
SOUR CREAM | BACON | ONIONS | CHEESE

FLAMMKUCHEN MEDITERRAN
SCHMAND | PARMESAN | PESTO | OLIVEN

GETROCKNETE TOMATEN

MEDITERRANEAN TARTE FLAMBÉE (ALSACIAN PIZZA) 
SOUR CREAM | PARMESAN | PESTO | OLIVES 

SUN DRIED TOMATOES

„DAS LÖFFLERS“ SAUERTEIGBROT
SCHWEINEBRATEN | DIJON-SENF | MIXED PICKLES | SALAT

“DAS LÖFFLER‘S“ SOUR DOUGH BREAD 
ROAST PORK  | DIJON MUSTARD | MIXED PICKLES | SALAD

„MÄSCHDER KLIESS“
KARTOFFELKLÖSSE | SPECK | ZWIEBELN

“MÄSCHDER KLIESS“ 
LOCAL POTATO DUMPLINGS | BACON | ONIONS

13,90

14,50

11,50

13,50



TIRAMISU MILLE FEUILLE
MASCARPONECRÈME | STRACCIATELLA

DESSERTS 

100% SCHOKOLADE & JOHANNISBEEREN
SCHOKOLADENMOUSSE-PRALINE | SCHOKOLADENMANTEL

DUNKLER & HELLER SCHOKOLADENSCHLEIER
JOHANNISBEERCRÈME

100%  CHOCOLATE & BLACK CURRANT 
CHOCOLATE MOUSSE PRALINÉ | COATED IN CHOCOLATE 

WHITE AND MILK CHOCOLATE VEIL | BLACK CURRANT CREAM

KLEINER ABSCHLUSS
RAGOUT VOM BAUERNHOFAPFEL

VANILLEPARFAIT | BUTTERSTREUSEL

CHOCOLATE MOUSSE 
APPLE RAGOUT | VANILLA PARFAIT | BUTTER CRUMBLE

KÄSE
BESTE KÄSESORTEN DER SAISON 

FEIGENSENF | FRISCHES SAUERTEIGBROT

CHEESE 
SELECTED SEASONAL CHEESES | FIG MUSTARD  

SOUR DOUGH BREAD

11,50

11,50

7,50

11,50

KUGEL EIS 
VERSCHIEDENE SORTEN

SCOOP OF ICE CREAM 
DIFFERENT FLAVOURS 2,00


